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OM
HAMMERSLY

Hammersly @kojord er en 10 hektar stor ekologisk
certificeret gard i Rutsker pa Nordbornholm, hvor
landbrug, okologi og feellesskab mades. Garden,
der blev etableret i 2021 under Bornholms @kojord
A/S, er en del af en bredere vision om at beskytte
og dyrke landbrugsjord for fremtidige
generationer, fremme et levende landliv og styrke
lokal gkologisk fedevareproduktion.
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FORPAGTERHOLDET

| 2025 blev Hammersly drevet af Nelson og Maya, som begge har
veeret en del af forpagtningsteamet siden 2023. Sammen fortsatte
vi med at udvikle garden som et sted, hvor regenerativ
foadevareproduktion og opbygning af faellesskaber gar hand i hand.

Nelson er oprindeligt fra Colombia og bringer naesten et artis
praktisk erfaring med regenerativt landbrug i hele Norden. Han
har en kandidatgrad i agrogkologi og har gennemfagrt den
gkologiske landbrugsuddannelse pa Kalg Landbrugsskole. Hos
Hammersly er han ansvarlig for afgrgdeplanlaegning, produktion
og den daglige drift af garden. Maya, der har rgdder i Tyskland og
en baggrund inden for finans, miljg- og udviklingsstudier samt
integrerede fgdevaresystemer, fagrer tilsyn med mange af gardens
aktiviteter ud over marken. Hun koordinerer arrangementer i
lokalsamfundet, administrerer partnerskaber med frivillige og
studerende, stgtter forskningssamarbejder og handterer
kommunikation og opsggende arbejde.

Sammen forvalter vi jorden pa Hammersly med omhu og intention
- og arbejder hen imod et mere robust, gkologisk og socialt
engageret fadevaresystem pa Bornholm.




PRAKTIKANTER OG
FRIVILLIGE

Vi fortsatte vores ugentlige frivilligdage
- nu afholdt om torsdagen - fra marts til
november. Som altid afsluttede vi med
en feelles frokost for dem, der gnskede
at blive. Formalet med disse dage er det
samme: at bringe mennesker sammen
omkring meningsfuldt arbejde, skabe en
folelse af faellesskab og stgtte den
daglige drift af garden.

Ud over vores ugentlige frivillige bad vi
velkommen til adskillige korttids- og
langtidsfrivillige og praktikanter fra
Danmark og udlandet. Disse ophold
skabte muligheder for gensidig leering,
kulturel udveksling og et dybere dyk ned
i regenerative landbrugspraksisser.

Vores frivillige spillede en afggrende
rolle i hele saesonen: de hjalp med at

holde ukrudt i skak, forberedte
jordbaermarken til vores nye
selvplukskoncept, stgttede bade

plantning og hgst og var involveret i
mange andre aspekter af det daglige
landbrugsliv. Deres energi, nysgerrighed
og engagement gjorde en reel forskel, og
vi er dybt taknemmelige for deres
bidrag.




PRODUKTION
OG SALG

Saesonen 2025 markerede endnu et vigtigt skridt
fremad i Hammerslys udvikling. Vi fortsatte med at
diversificere og styrke vores markedskanaler, samtidig
med at vi uddybede relationerne til vores
lokalsamfund og partnere pa tvaers af Bornholm. |
dette afsnit giver vi et overblik over vores primaere
salgskanaler og produktionsindsats i ar.
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VOR Es AEG

Vi fortsatte med at dyrke et bredt udvalg af over 50 grgntsager

4

og blomsterafgrgder ved hjalp af markedshavemetoder med
fokus pa jordens sundhed. Vi introducerede adskillige nye
eksperimentelle sorter - sasom auberginer, meloner,
artiskokker, okra, jungleagurker og tomatillos - med blandede
resultater, der giver vaerdifuld indsigt til fremtidige saesoner.

Takket vaere et samarbejde med en lokal landmand udvidede vi
vores kartoffelproduktion ved hjalp af hans maskiner, hvilket
gjorde det muligt for os at skalere op og imgdekomme mere af
efterspgrgslen fra vores kunder. Vi forberedte og plantede
ogsa vores selvpluk jordbsermark, som var aben to dage om
ugen i tre uger om sommeren og bragte mange besggende
direkte ind i gardoplevelsen.

| takt med at vi byggede videre pa tidligere modtaget statte fra
Merkur Fonden, hjalp vores biodiversitetsindsats os med
yderligere at forbedre garden som et levende og gkologisk rigt
landskab. | |gbet af de neeste ar sigter vi mod at udforske
blomsters gkonomiske potentiale.




GRONTSAGSORDNING

Denne saeson markerede det fjerde ar af vores Community
Supported Agriculture (CSA)-ordning, og vi var glade for at
byde 50 medlemmer velkommen - 30 abonnenter pa store
poser og 20 abonnenter pad sma poser. Som svar pa bade
medlemsfeedback og vores egen produktionskapacitet
forlengede vi saesonen fra 20 til 22 uger med friske, lokale
grogntsager, hgstet direkte fra vores marker.

Medlemmerne kunne valge mellem to afhentningssteder:
Rutsker og Ranne. Stgrstedelen af medlemmerne afhentede
i Rutsker, hvilket styrkede garden som et Vvigtigt
samlingspunkt og lokalt fegdevarecenter. Vi er stolte af det
staerke feellesskab, der fortsaetter med at vokse omkring
vores CSA, og taknemmelige for den fortsatte stgtte og
tillid fra vores medlemmer.



RESTAURANTPARTNERE

Vores samarbejde med restauranter pa tvaers af Bornholm

fortsatte i ar, med flere langvarige partnere og et par nye, der
har sluttet sig til vores netvaerk. Forholdene er fortsat
mangfoldige - nogle restauranter forpligter sig til store
meengder af specifikke afgrgder, mens andre foretreaekker
fleksible bestillinger med kort varsel baseret pa
saeesonbestemt tilgeengelighed.

| ar har vi gjort bemarkelsesveerdige fremskridt med at
forbedre logistikken: Vi har dedikeret specifikke dage til
bestilling og levering, hvilket har stremlinet kommunikationen
og reduceret stress i spidsbelastningsperioder for hgsten.
Fremadrettet sigter vi mod at styrke disse partnerskaber
yderligere ved at planleegge veekstseesonen sammen med
interesserede restauranter og dermed tilpasse vores
produktion bedre til deres behov.




GARDBUTIK

2025 var det fagrste ar, vi drev en regelmeaessig ugentlig

gardbutik, dben hver fredag fra juni til september fra kl. 14.00 til
17.00. Dette var et stort skridt i retning af at ggre vores
produkter mere tilgaengelige og opbygge en mere konsekvent
forbindelse med lokale kunder.

Butikken blev et populeaert sted, der ikke kun tilbgd vores egne
friske grgntsager, men ogsa wgkologiske produkter fra andre
lokale producenter. Dette udvidede appellen og hjalp med at
fremme et staerkere lokalt madfeellesskab. En vigtig fordel var
en reduktion i spontane besggende, der forlod stedet skuffede,
da folk nu kunne stole pa et fast tidspunkt at handle.

Vi var isaer opmuntrede af antallet af tilbagevendende kunder og
den hyppighed, hvormed grgntsager hurtigt blev udsolgt.
Selvom butiksdagen var en succes, reflekterer vi stadig over
formatet og har endnu ikke besluttet, om vi skal fortseette pa
samme made eller revidere konceptet til naeste ar.
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Med genergs stgtte fra Jysk Fonden i 2024 lancerede vi en
lille produktionsenhed til svampe i en skibscontainer. | ar
handlede det om at laere og udforske markedspotentialet, og
selvom det stadig er pa et tidligt stadie, var resultaterne
lovende.

| foraret feerdiggjorde vi opsaetningen af frugtbeholderen og
gennemfgrte to forsggsrunder med gstershattedyrkning hen
over sommeren. | alt hgstede vi omkring 20 kg svampe,
hvoraf de fleste blev solgt direkte til private kunder, mens en
mindre del gik til restauranter.

Indtil videre har vi kun fokuseret pa frugtstadiet og indkabt
pree-inokulerede dyrkningsposer fra Jylland. Selvom det ikke er
gkonomisk beeredygtigt, var dette et logisk og lavrisiko-
indgangspunkt for at opbygge erfaring. | den kommende saeson
planleegger vi at begynde at producere vores egne
dyrkningsposer og forfine vores opbevarings- og salgssystemer
og dermed laegge grundlaget for en mere levedygtig og robust
svampevirksomhed i fremtiden.



BEGIVENHEDER

| lobet af seesonen afholdt vi en bred vifte af offentlige
og private arrangementer, der bragte folk teettere pa
regenerativt landbrug, faellesskab og lokal madkultur.
Disse aktiviteter er blevet en vigtig del af, hvordan vi
deler viden, fejrer drstiderne og inviterer andre ind i
livet pd garden. Ud over deres sociale og
uddannelsesmaessige veerdi har arrangementerne ogsad
bidraget betydeligt til vores gdrds indkomst og
understottet baeredygtigheden af vores arbejde.



Vi startede sasonen med et
plantesalg i drivhuset, hvor vi
tilbgd et bredt wudvalg af
tomatplanter og andre afgragder.
Fremmgadet overgik vores
forventninger med besggende fra

hele gen og masser af positiv
feedback.

(17/5)

Vi fortsatte vores samarbejde
med et krydstogtselskab og
afholdt fire tre-timers
gardoplevelser for internationale
gaester. Hvert besgg bad 20-25

deltagere velkommen og

omfattede en guidet tur pa

garden, saesonbestemte

CRUISE VISITS smagspragver, en interaktiv
(2 5/5,15/6, aktivitet og en feelles frokost med

3/7 & 25/7) dessert i drivhuset.

Arrangementerne var en stor succes og styrkede vores
forbindelse til madturisme pd Bornholm. Vi er glade for at
kunne fortelle, at vi allerede har underskrevet en kontrakt om
at fortsaette dette samarbejde i 2026 og 2027.



FILMVISNINGER
(17/7 & 31/7)

TACO-AFTEN
(1/8)

Efter en stor succes med
konceptet i 2024, forvandlede vi
igen i ar vores drivhus til et
hyggeligt biografrum. I
samarbejde med foreningen
@kobornholm  viste vi to
tankevaekkende film: “Frg: Den
ufortalte historie” og “Agathas
almanak”. Arrangementerne blev
muliggjort af den stgtte, vi
modtog fra Sparekassen
Bornholm Fonden i 2024.

| samarbejde med en lokal kok
afholdt vi en falles tacomiddag
med friske ingredienser fra
garden og andre ingredienser af
haj kvalitet. Arrangementet
samlede lokale madentusiaster til
et feaelles sommermaltid i
drivhuset. Billetterne blev
udsolgt i lgbet af to dage, hvilket
understreger den  voksende
interesse i lokalsamfundet for
madoplevelser med rgdder i
garden.



FARMERS MARKET |
NEX® (2/8)

YOGA | HAVEN
(4X | AUGUST)

Vi deltog [
landmandsmarkedet pa
Mgbelfabrikken i Nexg, hvor
vi primart medbragte et
farverigt og rigt udvalg af
tomater. Markedet gav en
mulighed for at vise

mangfoldigheden og
kvaliteten af vores
sommerprodukter og
komme i kontakt med

kunder fra andre dele af gen.

Hver onsdag morgen i
august afholdt vi udendgars
yoga [ haven, hvor
deltagerne blev inviteret til
at forbinde sig med deres
kroppe og den omgivende
natur. At dyrke yoga blandt
planterne gav en unik
sanseoplevelse og abnede
op for nye mader at
engagere sig i gardens rum

o

pa.
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KOMBUCHA

WORKSHOP
(12-13/9)

PRIVATE BESQOG
OG DELEGATIONER

Pa baggrund af sidste ars
succesrige kulturuge afholdt
en af vores frivillige to
kombucha-workshops i
drivhuset. Deltagerne laerte at
brygge deres egen kombucha
ved hjalp af seesonens ravarer
og udforskede fermentering
som en levende, kreativ
proces.

Ud over offentlige
arrangementer afholdt vi en
reekke private rundvisninger
og besgg. Disse omfattede
rundvisninger for Bornholm
@kojords generalforsamling,
LAG Bornholm og et
internationalt forskerteam fra
TAELabs-projektet. Disse
sammenkomster gav et
indgaende indblik i vores
praksis og gav os mulighed for
at opbygge relationer med
vigtige interessenter i
regionen og udenfor.



SAMARBEJDER,
PARTNERSKABER
OG SPONSORER

| ar styrkede Hammersly sine forbindelser lokalt,
nationalt og internationalt gennem nye samarbejder,
langsigtede partnerskaber og strategiske projekter.
Disse relationer understatter vores vaekst, udvider
vores viden og skaber muligheder for at
eksperimentere, innovere og dele vores arbejde med
bredere netveerk.



OPRETTELSE AF
FRUGTPLANTAGE

| efteraret 2024 begyndte vi at udleje 2.000 m2 til en lokal
kvinde, der etablerede en lille frugtplantage med frugt-,
neddetraeer og baerbuske. Der blev installeret et hegn, og de |
forste treeer blev plantet. Denne nye tilbygning bidrager til |
gardens mangfoldighed og langsigtede robusthed, og vi
glaeder os til at se den vokse.

FALLES PROJEKT MELLEM
DESTINATION BORNHOLM &
BUSINESS CENTER BORNHOLM

Vi deltog i et feelles projekt mellem Destination Bornholm og
Business Center Bornholm, der havde til formal at gere
Bornholm til en mere attraktiv destination aret rundt, med
serligt fokus pa underudviklede omrader som Hasle. Som en
del af dette projekt, der lgber frem til juni 2026, fik vi
vaerdifuld forretningssparring og adgang til konsulenter inden
for webudvikling, salg, fundraising, regnskab og meget mere.

STIPENDIER TIL FAGLIG
UDVIKLING

Nelson modtog stipendier til at deltage i Richard Perkins
Regenerative Agriculture Masterclass og Market Gardener
Masterclass fra Market Gardener Institute. Disse kurser har
styrket vores viden og givet os nye vearktgjer og strategier til
at forbedre driften af vores gard.

ROCKFLOUR-FORSQOG

| samarbejde med Rock Flour Company gennemfarte vi et
praktisk eksperiment ved at anvende deres stenmel i en af
vores tomattunneler. Ved saesonens afslutning
sammenlignede vi udbyttet og jordkvaliteten med en
ubehandlet tunnel for at evaluere produktets indvirkning pa
jordens sundhed og produktivitet.

RENSNING AF SOEN

| oktober blev en tilgroet se pa Hammersly oprenset af
kommunen. Det har veeret laeenge undervejs siden vi sggte om
tilladelse i 2023, men nu star seen - ved siden af den lille
skovplet pa kirkemarken - smuk og klar igen




TAELABS FORSKNINGSPROJEKT

Vi blev en del af det internationale forskningsprojekt TAELabs,

som har til formal at etablere agrogkologiske levende TAELabs
laboratorier i fem europaiske omrader, herunder Bornholm. ;egfjggc“cj'ogical
Projektet lgber over tre ar fra juni 2025 og koordineres lokalt llng/labe

af Aarhus Universitet. Det skal fungere som en platform for
innovation, forskning og samfundsengagement inden for
baeredygtige fedevaresystemer.

SLOW FOOD FARM-ANERKENDELSE

Vi blev officielt anerkendt som Danmarks anden Slow Food- @U
/!

gard og blev dermed en del af et internationalt netveerk af

garde, der prioriterer biodiversitet, kulturarv og gkologisk 1 d®
forvaltning. Denne anerkendelse forbinder os med S OW FOO
ligesindede landmand og styrker vores stemme i arbejdet 'F‘_ "

med at fremme god, ren og fair mad. arim

FUSION MED ANDELSGAARDE

Efter en darslang proces med evalueringer og omhyggelig
planlagning besluttede Bornholms @kojord A/S at fusionere
med foreningen Andelsgaarde. Aktionaererne i Bornholms
@kojord A/S var aktivt involveret i processen og gav deres
samtykke til at overfgre deres aktier til et medlemskab af
Andelsgaarde. Fusionen traeder officielt i kraft den 1. januar
2026, hvorved Hammersly bliver en del af en national ANDELSGAARDE
bevaegelse, der arbejder for at bevare landbrugsjord, stgtte

unge landmeaend og styrke landdistrikterne. Vi ser dette som

et meget positivt skridt, der abner nye muligheder for

samarbejde, vidensdeling og vaekst.

EU-TILSKUD TIL UNGE LANDBRUGERE

Vi har modtaget forhandsgodkendelse til EU's tilskud til unge landmaend. Nar
alle krav er opfyldt i foraret 2026, vil tilskuddet yde vaesentlig ekonomisk statte
til videreudvikling af Hammerslys infrastruktur, kapacitet og langsigtede
baeredygtighed.

Finansieret af
Den Europaiske Union




KIGGER FREMAD

Vi er glade for at kunne bygge videre pa det solide
fundament fra de foregaende ar, samtidig med at
vi gar ind i et nyt kapitel for Hammersly. Fusionen
med Andelsgaarde vil ggre garden til en del af en
national bevaegelse, der er dedikeret til at bevare
landbrugsjord, stgtte unge landmand og styrke
landdistrikterne - og dermed abne dgre til nye
netvaerk, ressourcer og muligheder.

Fremadrettet vil vi fortsaette med at forfine vores
produktionssystemer, engagere lokalsamfundet
gennem gardbutikken, selvpluk-arrangementer og
feelles maltider samt uddybe vores engagement i
regenerativ praksis. Med staerke partnerskaber,
nye ressourcer og en klar vision gar viind i 2026
med optimisme og beslutsomhed.

V,




